
Банкетное меню на 20 человек

3000 руб. за персону



Закуски

Салаты

Горячие 
закуски

Горячее рыба
(на каждого)

 Горячее
(на каждого)

Домашнее мясное плато 
(pостбиф, говяжий язык, 
буженина, куриная грудка 
су-вид с лимонной цедрой, 
копченая утка)

Рыбное ассорти
(лосось с/с, лосось копченый,
палтус х/к, палтус г/к)

Плато сыров фермерских

Сельдь с картофелем Ратте

Овощные брусочки
(морковь, сельдерей, огурец, 
паприка) 
с тремя соусами на выбор 
(йогуртовый, соевый, 
ореховый)

Оливки, маслины

Соленья из погреба 
(огурцы, помидоры, капуста, 
перец, черемша, чеснок)

Маринованные грибочки

Холодец из говядины

Салат с индейкой в сливочном 
соусе с пармизаном 
и маринованными сливами

Салат «Оливье» с ростбифом
 Теплый салат с печенью
в красном вине

Сельдь под шубой

Хлебная корзина

Жульен из курицы

Жульен с грибами

Стейк из тунца с киноа 
и пикантными овощами 
в азиатском стиле

Желтый цыпленок маринованный 
в прованских травах с салатом 
из томатов черри и красным луком 

Филе-миньон с соусом 
«Амаретто» с салатом
пак-чой и черри на гриле

вес

Сервисный сбор: 10 % от итоговой суммы счета
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Итого: 59 850.–

Общая сумма: 65 835.–
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